
appetizer ― 前菜 ― 

　Nice　　　　　￥5,800

Dinner Course

飯蛸/蕗/三島虎魚/
黄韮
Ocellated octopus/
GiantButterbur/
stargazers/
yellow garlic chive

飯蛸/蕗/三島虎魚/
黄韮
Ocellated octopus/
GiantButterbur/
stargazers/
yellow garlic chive

飯蛸/蕗/三島虎魚/
黄韮
Ocellated octopus/
GiantButterbur/
stargazers/
yellow garlic chive

appetizer ― 前菜 ― appetizer ― 前菜 ― 

sashimi ― お造り ― 本日のお造り盛り逢わせ
Today’s Sashimi plate

本日のお造り盛り逢わせ
Today’s Sashimi plate

sashimi ― お造り ― sashimi ― お造り ― 

本日のデザート
Today's dessert

本日のデザート
Today's dessert

本日のデザート
Today's dessert

fish dish ―魚料理 ― fish dish ―魚料理 ― fish dish ―魚料理 ― 寒鰤/聖護院大根/黒大根/
二十日大根/柚子
yellowtail/
shogoin radish/
black radish/
20days radish/
yuzu

寒鰤/聖護院大根/黒大根/
二十日大根/柚子
yellowtail/
shogoin radish/
black radish/
20days radish/
yuzu

meat dish ―肉料理 ― meat dish ―肉料理 ― 丹波赤鶏/筍/蕗の薹/
味噌/マヨネーズ
Tanba Akado(chicken)/
bambooshoot/
JapaneseButterburscape/ 
Miso/mayonnaise

イベリコ豚/筍/蕗の薹/
味噌/マヨネーズ
iberico pork/
bambooshoot/
JapaneseButterburscape/ 
Miso/mayonnaise

rice dish "Kamameshi" ―小野の釡飯―

Dessert ―デザート― Dessert ―デザート― Dessert ―デザート―

下記よりお好きな一品をお選びください
please choose one of your favorite menu from the below

1.　  山菜/筍/油揚げ/若布
wild vegetables/bamboo shoot/fried tofu/seaweed

2.　 穴子/里芋/山椒/大葉/胡麻
conger eel/taro/Japanese pepper/green shiso/sesami

3.　 豚そぼろ/茄子/茗荷
pork/eggplant/Japanese ginger

味噌汁    生あおさ
miso soup    sea lettuce

　Lyon　　　　　￥7,800

rice dish "Kamameshi" ―小野の釡飯―

下記よりお好きな一品をお選びください
please choose one of your favorite menu from the below

1.　山菜/筍/油揚げ/若布
wild vegetables/bamboo shoot/fried tofu/seaweed

2.　穴子/里芋/山椒/大葉/胡麻
conger eel/taro/Japanese pepper/green shiso/sesami

3.　豚そぼろ/茄子/茗荷
pork/eggplant/Japanese ginger

味噌汁    生あおさ
miso soup    sea lettuce

宮崎県産A4サーロイン/筍/
蕗の薹/味噌/マヨネーズ
Miyazaki A4 Sirloin/
bambooshoot/
JapaneseButterburscape/
Miso/mayonnaise

　Cannes　　　　　￥9,800

本日のお造り盛り逢わせ
Today’s Sashimi plate

寒鰤/聖護院大根/黒大根/
二十日大根/柚子
yellowtail/
shogoin radish/
black radish/
20days radish/
yuzu

meat dish ―肉料理 ― 

rice dish "Kamameshi" ―小野の釡飯―

下記よりお好きな一品をお選びください
please choose one of your favorite menu from the below

1.　山菜/筍/油揚げ/若布
wild vegetables/bamboo shoot/fried tofu/seaweed

2.　穴子/里芋/山椒/大葉/胡麻
conger eel/taro/Japanese pepper/green shiso/sesami

3.　豚そぼろ/茄子/茗荷
pork/eggplant/Japanese ginger

味噌汁    生あおさ
miso soup    sea lettuce

　Chef Hiroyuki Maeda

お品書き・食材は、仕入れの状況により変更致します。予めご了承ください


